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AVISO LEGAL PARA OPERADORES
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diciembre, de Proteccion de Datos de Caracter Personal, le informamos que
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parte de un fichero propiedad de SOHISCERT, S.A. y se utilizara
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Sevilla-Utrera km. 20.8, 41710 Utrera (Sevilla) en ninglin caso sera
responsable de la licitud, veracidad y exactitud de los datos facilitados.
Queda bajo su exclusiva responsabilidad la notificacion a

SOHISCERT, S.A. de cualquier modificacion en los mismos.
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Es el momento de modelos
productivos razonables

El sector agroalimentario espafiol esta manteniendo, en
general, la normalidad en este ano extremadamente
complicado por la crisis sanitaria que padece la Humanidad.

La actividad economica del mundo agrario se caracteriza por
su estabilidad y continuidad, por ello uno de los aprendizajes
de esta crisis es que debemos continuar reforzando e
innovando en la actividad agraria y agroalimentaria como eje
productivo esencial de seguridad e independencia alimentaria
para nuestra poblacién, y como factor de estabilidad
econdomica para el pais.

La productividad debe ir unida a la sostenibilidad mediante el
uso de recursos renovables y en armonia con el medio
ambiente, la seguridad alimentaria y la satisfaccion social.

La sostenibilidad e independencia alimentaria se encuentra
presente en conceptos y tendencias actuales como son la
Economia Circular y los Productos de Proximidad. Avanzar
en esta linea requiere que la sociedad civil, individuos y
organizaciones, como las empresas, crean y apuesten por
ello, que introduzcamos en nuestro habitos y politica de
proveedores estos valores.

Tanto la Produccién Ecolégica como las Indicaciones de
Calidad, las Denominaciones de Origen, tienen mucho que
aportar en este sentido y disponen de una gran oportunidad.
Es paraddjico lo dificil que resulta, a veces, encontrar
productos de la zona en nuestros viajes, en un pais con una
prestigiosa oferta de productos de calidad locales y con una
gran actividad turistica.

El sector productor reclama, en ocasiones, figuras de
proteccion que después no ponen en valor, la distribucion
mantiene unos esquemas muy convencionales del mercado y
el consumidor no termina de tener el suficiente espiritu critico
y formacién que provoque que su decision de compra sea
determinante en el modelo productivo. Modificar estas
realidades es el desafio.

rdo Merello Alvarez
Director General de SOHISCERT

Es deseable que de esta crisis salgamos apostando mas
por la sociedad civil y que sea el convencimiento de los
ciudadanos, los productores y la distribucion los que
provoquen los cambios en los modelos productivos que el
planeta necesita.

Un modelo que no es antagoénico con la realidad de Aldea
Global, la osmosis e intercambio de conocimiento,
culturas, de solidaridad de conocer otras regiones no tiene
nada que ver con que en Sudafrica consuman una naranja
de Espafa y aqui una de alli o que compremos una
maceta hecha en Asia cuando tenemos un alfarero en la
comarca.
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Tras la publicaciéon en el aho 1996 de las convocatorias de
Ayudas agroambientales, la produccion ecoldgica en Espafa
empezaba a despegar y se hacian necesarias, estructuras
mas agiles y con la capacidad de ofrecer los servicios que
demandaban los  profesionales 'y las empresas
agroalimentarias con una mayor orientaciéon al mercado
europeo.

Con objeto de dar respuesta a la demanda existente, en el
ano 1998 se constituye SOHISCERT, configurando la
estructura y comenzando los trabajos para conseguir la
acreditacion de la Entidad Nacional de Acreditacion (ENAC),
bajo la Norma de Calidad UNE-EN 45011, patron de
referencia en esos anos, para conseguir cumplir con los
requisitos que permitirian garantizar la competencia,
coherencia e imparcialidad como organismo de certificacion.

ESPECIALIZACION EN
PRODUCCION ECOLOGICA

Nacida para la certificacion de la agricultura y la ganaderia
ecolégica, SOHISCERT innovo en este sector, al convertirse
en la primera entidad de certificacion acreditada por ENAC y
el primer organismo privado autorizado para certificar la
produccién ecoldgica.

SOHISCERT ha ido ampliando el surtido de certificaciones
especificas para los operadores ecoldgicos, mediante
acuerdos con organismos internacionales que permiten
obtener la equivalencia en otros mercados, como Estados
Unidos, Canada, Corea del Sur y Japén. Y también, para la
realizacion de las inspecciones necesarias para la
certificacién de referencia en Brasil, Suiza y Suecia.
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Fuente:

Desde el primer momento, SOHISCERT
se convirtio en un aliado para las
empresas, aplicando la vocacion de

servicio para contar con procedimientos
y herramientas que faciliten la gestion de
la certificacion, con eficacia y eficiencia.

Desde el primer momento, SOHISCERT se convirtié en un
aliado para las empresas, aplicando la vocacién de servicio
para contar con procedimientos y herramientas que
faciliten la gestion de la certificacion, con eficacia y
eficiencia.

SERVICIO INTEGRAL DE CERTIFICACION

La certificacion  agroalimentaria es un  requisito
imprescindible para acceder a unos mercados cada vez
mas exigentes que valoren la calidad, facilitando la
diferenciacién de los productos. Desde su lanzamiento,
fruto del trabajo de control y certificaciéon aplicado a
numerosos tipos de productos, la marca SHC se ha
convertido en un distintivo reconocido internacionalmente,
que respalda el buen hacer de agricultores, ganaderos e
industrias, pero también una garantia para los
consumidores y la sociedad en general.
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En el ambito de la seguridad alimentaria,
comenzé en 2005 al obtener Ia
autorizacion GlobalGAP para frutas vy
hortalizas, posteriormente ampliada con
la autorizacion para Cultivos
Combinables, Cadena de Custodia y la
autorizacion para IFS Food, IFS Broker e
IFS Global Market. Unos servicios de
gran valor en el sector de frutas vy
hortalizas. Unos productos en los que
ademas se afadid la autorizacion para
numerosos cultivos de  Produccién
Integrada en Andalucia, Murcia vy
Extremadura.

Otra de las apuestas de SOHISCERT ha
sido en el ambito de las indicaciones de
calidad para el vino, consiguiendo
acumular un amplisimo catalogo de
servicios para bodegas, llevando a cabo
certificaciones de Vinos con
Denominacién de Origen Protegida, Vinos
de la Tierra, Vinos de Calidad, Vinos
Varietales. Una labor que desarrolla en
numerosas comunidades autdbnomas,
Andalucia, Castilla La Mancha, Aragon,
Catalufia, Canarias, Madrid y Castilla
Ledn.

SOHISCERT ha obtenido también la
confianza como entidad de certificacion
de las DOPs Azafran de la Mancha,
Aceite de la Alcarria, Campo de
Calatrava, Miel de la Alcarria, Pago de
Vallegarcia. También para las IGPs Melén
de la Mancha, Berenjena de Almagro, Ajo
Morado de las Pedrofieras y Aceituna
Manzanilla y Gordal Sevillana.

Siguiendo con su vocacion innovadora,
en 2020 ha adaptado a las normas UNE
la certificacion de insumos utilizables en
produccién ecolégica. También, en
colaboracién con el sector ha puesto en
marcha el Protocolo Agroalimentario
frente al Covid-19.

Fuente: SOHISCERT

/Evolucién de SOHISCERT

2000 W Acreditacion de ENAC segun EN 45011 para Produccion Ecolégica.
Autorizacién para Produccion Ecoldgica en Castilla La Mancha.

2001 W Autorizacién para Produccion Ecoldgica en Andalucia.

2004 m Apertura de Oficina en Toledo.
Autorizacién para Produccioén Ecolégica en Aragon.

2005 W Autorizacion para GlobalG.A.P. en Frutas y Hortalizas

2008 W Autorizaciones para Vino de la Tierra Cumbres del Guadalfeo, Altiplano de
Sierra Nevada, Sierra Norte de Sevilla y Los Palacios.
Autorizacion para Produccion Integrada en Andalucia.

2010 m Autorizacién para Marca Colectiva Cueva.

2011 W Apertura de Oficina en Socuéllamos (Ciudad Real).

Autorizacion para D.O.P. Azafran de la Mancha, Vino D.O.P. Almansa,
Mancha, Manchuela, Méntrida, Ribera del Jucar, Uclés, Valdepefias, Pago
Campo de la Guardia, Pago Casa del Blanco y Varietales.

2012 m Autorizacion para IFS Food.
Autorizacién para Vino de la Tierra de Cadiz.
Autorizacion para Produccién Integrada en Murcia.

2013 W Autorizacion para Produccion Ecoldgica en Castilla y Leon.

Autorizacion para Vinos Varietales en Aragén

Autorizacion para Marca Colectiva Cebolla de la Mancha y Cordero de la
Alcarria.

2014 W Autorizacion para I.G.P. Melén de la Mancha.

Autorizacion para Vino de la Tierra Laderas del Genil y Varietales en Catalufia.
Autorizacién para Acuicultura Ecolégica en Andalucia.

Autorizacioén para D.O.P Aceite de la Alcarria y Campo de Calatrava.
Autorizacion para Marca Colectiva Aceite Campos de Hellin y Valle de Alcudia.
Autorizacion para Produccion Integrada en Extremadura.

2015 W Apertura de oficina en Ubeda (Jaén).
Autorizacion para médulo Cultivos Combinables de GlobalG.A.P.
Acreditacion para Alcances Flexibles en Vinos y Produccion Integrada.

2016 W Autorizacion para IFS Broker y Cadena de Custodia GlobalG.A.P.
Autorizacion para Produccion Integrada en Citricos de Andalucia.
Autorizacion para I.G.P. Berenjena de Almagro.

2017 W Autorizacion para Vino de Calidad de las Islas Canarias y Varietales de Madrid.
Autorizacion para Produccion Integrada Almazaras e Industrias Hortofruticolas
en Andalucia.

2018 m Apertura de oficina en Almeria.

Autorizacion para I.G.P. Ajo Morado de las Pedrofieras

Autorizacion para Vino de la Tierra de Castilla y Ledn y Vinos Varietales.
Autorizacion para GlobalG.A.P. Material de Propagacion Vegetal y Médulo
TESCO.

Autorizacion para Programas de Exportacion de Citricos a China.

2019 m Autorizacién para Vino D.O.P Pago de Vallegarcia.
Autorizacion para Helicicultura Ecoldgica en Andalucia.
Autorizacion para I.G.P. Aceituna Manzanilla y Gordal Sevillana.

Autorizacion para IFS Global Market.
Autorizacion para Programas de Exportacion de Naranjas a Corea del Sur.
Autorizacion para Bienestar Animal segtin Welfair Quality.

2(‘ WM Adaptacion a Normas UNE de Insumos para Produccion Ecoldgica.
;2{:) Protocolo Agroalimentario frente al Covid-19.
Autorizacion para Vinos de la Tierra del Bajo Aragon.
Autorizacion para D.O.P Valtiendas.
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Nombramiento de Rafael Prieto como
Director de Certificacion

Tras mas de 10 afos de recorrido profesional como auditor en
SOHISCERT, Rafael Prieto Rodriguez ha asumido el puesto de
Director del departamento de certificacion.

Ingeniero Técnico Agricola y Experto en Produccion Ecoldgica por la
Universidad de Sevilla, cuenta con una amplia formacion en el ambito
de la agricultura ecolégica, en sistemas de seguridad alimentaria y en
control de la calidad en el sector agroalimentario.

Como responsable de departamento, se ha incorporado al Comité de
Direccion. Entre sus funciones se encuentran entre otras, la gestion de
los expedientes y tramites, la presentacion de los mismos a la
Comision de Certificacion y la coordinacion del personal a su cargo.

Para seguir evolucionando en la mejora continua del funcionamiento
de los servicios, las funciones y personas anteriormente adscritas al
departamento de administracion se han integrado en el departamento
de certificacion, dentro del que ademas, se ha creado un nuevo area
de registros nombrandose como responsable a Charo Soto Cardoso.

Nueva incorporacion para Castilla y Leon

En su apuesta por el desarrollo en Castilla y Ledn,
SOHISCERT ha incorporado a Maria Fernandez Isabel,
profesional con gran experiencia en el ambito de la
certificacion de productos ecolégicos y conocedora de la
realidad del sector agroalimentario en la comunidad.

Ingeniera Técnica Agricola por la Universidad de Valladolid,
cuenta con mas de 20 afos de experiencia, habiendo
ocupado diferentes responsabilidades, como técnica de

am . (=
control y certificacion. ©
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el sector de la certificacion agroalimentaria en Espafia, con un o " 2
. . . . . . vz (]
equipo humano multidisciplinar que pone a disposicion del ' %’
agricultor el conocimiento y la tecnologia necesaria para ’ q z
facilitarle la certificacion y que ademas hace un esfuerzo para | ‘
realizar iniciativas tan necesarias para este sector como son, W J ’ - ]
entre otras la formacion”, ha expresado tras su incorporacion. i E \ " -y
~y
- ‘ \ p
1 ]
1 i |

&



Nueva direccion
en la sede de
Toledo

Desde el mes de septiembre SOHISCERT ha trasladado su
oficina de Toledo al emblematico edificio que FEDETO dispone
en Paseo de Recaredo n°1 en Toledo, que constituye su sede
central, y ahora también la de SOHISCERT en esta provincia.
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La nueva oficina se sitla en la planta -2 del edificio y esperamos
que nuestra presencia permita desarrollar sinergias con la
organizacién empresarial mas representativa en la provincia,
haciendo que la colaboracién mutua redunde en beneficio de
nuestros clientes.

Al estar muy cerca del centro de Toledo con caracter general y
de la Consejeria de Agricultura en particular, nos otorga una
mejor ubicacién para llevar a cabo reuniones con los distintos
servicios de la Consejeria, e incluso para que puedan
desarrollarse en las nuevas instalaciones con las que contamos.

El edificio cuenta con zonas comunes entre las que se
encuentran un saldon de actos con mas de 150 personas de
aforo y un salén de reuniones de marcada decoracion arabe con
capacidad para mas de 50 personas.

Ademas cuenta con dos salas de reuniones y espacios
habilitados para reuniones mas informales.

Esperamos que esta nueva ubicacion sea del agrado de
nuestros clientes que tienen las puertas abiertas para todas
aquellas cuestiones que sean de su interés.

Incorporaciones
al EQUIPO SHC

M2 Pilar Gomez Pérez
Dpto. de Control
Auditora
Vinos de Calidad
y Produccion Ecolégica
Castilla La Mancha

Angel Nieves Vifias
Dpto. de Control
Auditor
Produccién Ecoldgica
Castilla La Mancha

Sandra Cantos Diaz
Dpto. de Insumos
Auditora
Insumos

Ana Robles Sanchez
Dpto. de Control
Auditora
Produccién Ecolégica
Andalucia Oriental

Juan Pomares
Sanchez-Castilla
Dpto. de Control

Auditor
Produccién Ecolégica
Andalucia
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Director de
Expasion

Frente al coronavirus, las administraciones, ciudadanos vy
empresas debemos actuar con  responsabilidad
compartida, minimizando las posibilidades de contagio.

Durante el estado de alarma, organizaciones de diferentes
ambitos productivos han requerido la asistencia de
SOHISCERT para la aplicacién de medidas organizativas,
de prevencion e higiene que les refuercen en la proteccion
de las personas.

Pero, incluso tras finalizar el estado de alarma, los
protagonistas del sector agroalimentario viven cierta
incertidumbre sobre las actuaciones necesarias para evitar
los riesgos en sus procesos productivos.

Fruto de esta demanda, SOHISCERT ha desarrollado
AgroCovid-19, un protocolo con el que valorar las
decisiones y procedimientos implantados en las industrias
agroalimentarias, obteniendo un analisis cualitativo que
permita  detectar las mejoras necesarias, para
proporcionar la mayor garantia a nivel interno y externo
frente a la COVID-19.

Este protocolo de buenas practicas sigue las
recomendaciones de organismos de referencia nacional e
internacional, las guias oficiales del Ministerio de Sanidad
y otras Autoridades Competentes a nivel autonémico.

Para mantener la normalidad de funcionamiento, las
empresas han debido comunicar formalmente a sus
empleados la informacién necesaria, estableciendo

ademas procedimientos especificos para gestionar la
deteccion de sintomas antes de ir al trabajo, a la entrada
de las instalaciones o durante la jornada laboral.

Protocolo Agroalimentario
frente al Covid-19
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Con el proceso de certificacion se
obtiene también un analisis

cualitativo para detectar las mejoras
necesarias en el funcionamiento

Es recomendable contar con un grupo de gestion que se
ocupe de planificar y supervisar las medidas de prevencion
adoptadas, evaluando los riesgos especificos de cada tipo de
puesto, delimitando zonas, estableciendo grupos y turnos,
ordenando la ubicacién, el transito de trabajadores,
asegurando la distancia de seguridad y el uso de los
adecuados equipos de proteccién individual.

Es fundamental asegurar la disponibilidad de productos de
higiene personal, la correcta limpieza de las instalaciones vy
equipos de uso compartido, la ventilacién de espacios, la
limpieza de zonas de carga y descarga, plantas de
produccién, herramientas y vehiculos, teniendo en cuenta los
cambios de turno, sin olvidar la necesaria separacién de los
residuos.

Se ha de mantener la limitacion de visitas externas vy
exclusivamente a aquellas zonas autorizadas, aplicando el
teletrabajo en la medida de lo posible y perseverando con
medidas extraordinarias para trabajadores especialmente
sensibles.

Al considerarse un sector esencial, es incluso mas necesario
reforzar el funcionamiento, evitando que puedan darse brotes
de contagio que pongan en riesgo la salud de las personas, la
continuidad productiva o el funcionamiento ordinario de las
industrias y empresas agroalimentarias.



SEAE y SOHISCERT impulsaran
conjuntamente el desarrollo profesional
en el sector de la produccidén ecologica

Socledad Espa
Agricultura Ec
Agroecclogla

SOHISCERT

La Asociacién Espafiola de Agricultura Ecoldgica (SEAE) y
SOHISCERT han firmado un acuerdo de colaboracion
mediante el que han puesto en marcha diferentes lineas
de actuacion desde la perspectiva de la investigacion y la
formacion principalmente, pero también para divulgar los
principios y valores derivados de la produccién y la
alimentacién ecolégicas.

La SEAE es una entidad privada sin animo de lucro, que
desde 1992 aglutina los esfuerzos de agricultores/as,
técnicos/as, cientificos/as, y otras personas y actores,
para impulsar la mejora y difusién del conocimiento en
torno a la produccién de alimentos de calidad con base
agroecoldgica y el desarrollo rural sostenible.

Enmienda Organica Ecologica

Como organizacion de referencia en el sector ecoldgico
espafiol, SEAE se propone mejorar la cualificacion de los
agricultores y demas personas que se dediquen a
actividades agroalimentarias ecolédgicas, asi como a otras
actividades profesionales que generen o consoliden el
empleo en las zonas rurales, diversificando su economia de
forma sostenible.

También promueve el desarrollo y la mejora de las técnicas
de la Agricultura Ecolégica y de la Agroecologia, colabora y
mantiene una continua interlocucion con organismos
publicos y privados, desarrollando ademas una importante
labor mediante la cooperacion internacional.

Entre las acciones implementadas, cabe destacar la
participacion directa de ambas entidades en el IV
Encuentro Agroecoldgico que tuvo lugar el pasado mes de
septiembre, donde manifestaron la necesidad de un mayor
apoyo a la formacién e investigacion, vital para seguir
aportando recursos que fortalezcan la capacidad de
productores y empresas ecoldgicas.

Enmienda Organica con
preparados Biodinamicos

R ]
ENMIENDA ECOLOGICA

Contacto
Email: admin@naturalmoutonscom
Teléfono: +34 619 179 290

Conccenos en:

naturalmoutons.com




TIERRA SANA

ecoldgicos, una opcion
de alimentacion que no
solo mejora tu salud,

tambien la de la tierra
y la de los que

K om Fundacion Talavera Ferial - Pabellon 2
*
. ;—E{, SOENR  BIARnmn smencion uj Paseo Fernando de los Rios, s/n
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Castilla-LaMancha 45600 - Talavera de la Reina (Toledo)

Fondo Europee Agricala de

ik i 5§ info@tierrasanaeco.es | www.tierrasanaeco.es
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ACTUALIDAD

Entrevistamos a Alvaro Guillén,
Presidente de LANDALUZ
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LANDALUZ es la asociacion de referencia del sector
agroalimentario en Andalucia. Aglutina casi el 70 %
de la facturacion total en la Comunidad, con
empresas asociadas en todas las provincias y entre
encuentran también operadores

las que se
certificados por SOHISCERT. Con el objetivo de
facilitar a la asociacion y a sus empresas asociadas
los servicios de certificacion, se ha firmado un
acuerdo de colaboracion entre ambas entidades.

En primer lugar, (Cémo valora la actuaciéon de las
empresas agroalimentarias ante la situacién provocada por
el coronavirus y como les ha afectado?

La situacion, como para cualquier empresa en este
momento, ha sido muy delicada. En la primera fase, la del
confinamiento, se produjeron muchas tensiones en el
stockaje pero nos podemos sentir orgullosos porque se
demostré que contamos con una industria fuerte.

Garantizamos el abastecimiento de toda la poblacion
confinada gracias al trabajo de nuestras empresas y de sus
empleados. En muchos casos se multiplicaron por dos y
por tres los turnos para mantener las medidas de seguridad
que garantizaban un normal desarrollo del trabajo, asi como
la produccién de la industria que, como decia, ha sido
fundamental para garantizar el abastecimiento. También
quiero destacar la solidaridad y responsabilidad de las
empresas agroalimentarias de Andalucia que han estado
donando alimentos a quienes mas lo necesitan y que se
han visto muy afectados por la situacién econémica y social

generada por el virus, y al personal sanitario, cuerpos y
fuerzas de seguridad y resto de profesionales que han
estado en primera linea durante la pandemia.

El 1l Congreso Agroalimentario de Andalucia, en el que
SOHISCERT ha participado como patrocinador, se ha
centrado en la sostenibilidad. ¢ Cuales son las estrategias
que estan implementando las empresas agroalimentarias
ante el reto medioambiental?

La sostenibilidad es una linea estratégica fundamental
para las empresas, especialmente para las del sector
agroindustrial. Reduccion de la huella de carbono,
modelos de economia circular de gestion de residuos,
reduccion del consumo de recursos hidricos...

Son muchisimos los puntos que tenemos que afrontar
desde las empresas para que el efecto que tenemos en
nuestro entorno sea el menor posible, y los empresarios
son consciente de ello. Por este motivo, y como vimos en
el Il Congreso Agroalimentario de Andalucia, muchas son
las inquietudes que tiene el tejido empresarial. Vimos
casos en los que las empresas agroalimentarias estan
siendo lideres innovadores con envases reciclados 100%
que buscan no generar ningun impacto al medio
ambiente.

¢Como valora la importancia de la certificacion en el
sector agroalimentario?

Desde LANDALUZ siempre hemos enarbolado la necesidad
de que las empresas agroalimentarias cuenten con
certificados de calidad que refrenden su valor. De hecho,
todas las empresas que forman parte de la asociacion
tienen como obligacion contar con algun tipo de certificado
que garantice sus procesos. Somos conscientes de la
calidad de nuestros alimentos, y si existen herramientas y
mecanismos para garantizar sus procesos, se lo debemos
exigir a nuestras empresas. Ademas, ya no es por una
exigencia de las cadenas o de entidades, sino de los
propios consumidores que exigen, cada vez mas,
productos ecolégicos o productos que garanticen que han
pasado por un proceso de garantias. Y en este campo, es
de agradecer el trabajo que hace SOHISCERT, siendo un
referente para la certificacion de nuestras empresas y una
auténtica garantia para los consumidores. Este motivo, el
de la profesionalidad de SOHISCERT es lo que nos ha
hecho ver claro que son un aliado estratégico muy
interesante para el desarrollo de las empresas, motivo por
el que hemos firmado un convenio para promover la
certificaciéon de los alimentos de las empresas andaluzas.

w



Produccién Ec

l6gica

El Reglamento 2018/848 del Parlamento Europeo y del Consejo
adoptado el 30 de mayo, que sustituye la anterior normativa aplaza su

Presidenta de SEAE

La produccién ecoldgica es un sistema de obtencion de
alimentos que combina las mejores practicas ambientales y
de proteccién del clima junto con un elevado nivel de
biodiversidad y de preservacion de los recursos naturales,
asi como la aplicacion de normas exigentes sobre
bienestar animal. Tiene por finalidad obtener una
produccion agroalimentaria de gran calidad con ausencia
de residuos quimicos de sintesis y atendiendo a la
creciente demanda de las personas consumidoras que
piden alimentos obtenidos de forma segura y a partir de
sustancias y procesos naturales.

El Reglamento 2018/848 del Parlamento Europeo y del
Consejo, adoptado el 30 de mayo, y que sustituye la
anterior normativa, establece el nuevo marco regulatorio de
la agricultura, ganaderia y elaboracion ecolégicas. Esta
norma también reconoce el doble papel social de la
produccion ecolégica, al proveer una amplia gama de
alimentos de alta calidad, ademéas de servicios
ecosistémicos que contribuyen a la proteccion del medio
ambiente, del clima, al bienestar animal y al desarrollo
rural. Este Reglamento persigue establecer unas
condiciones de competencia equitativas para los
operadores, armonizar y simplificar las normas y aumentar
la confianza de los consumidores -en los productos
ecoldgicos y en el logotipo de produccién ecolégica de la
UE. Su entrada de vigor estaba prevista para el 1 de enero
de 2021, aunque recientemente se ha propuesto el retraso
en su aplicacién, ya que falta por concluir una buena parte
de la legislacién secundaria en actos delegados y actos de
ejecucion.

()

puesta en aplicacion hasta enero del 2022.

La Comision ha entendido que, a fin de garantizar el buen
funcionamiento del mercado interior, proporcionar
seguridad juridica a todos operadores coldgicos, y para
evitar posibles perturbaciones del mercado, es necesario
retrasar la fecha de aplicacion del Reglamento (UE)
2018/848 por un afo. No se trata de una decision final
pues esta propuesta debe ser aprobada también por el
Consejo y el Parlamento, aunque se prevé que se acepte
este aplazamiento sin presentar mas enmiendas.

La situacion actual de crisis sanitaria global sin
precedentes, provocada por el COVID 19 ha supuesto un
desafio para los Estados miembros, asi como una pesada
carga para las autoridades nacionales y operadores
ecolégicos. Esta pandemia que arranca a principios del afno
2020 ha exigido una adaptacion sustancial del sector
ecolégico en términos de produccion, marketing, controles
y comercio internacional no previstas en el momento de
adopcion del Reglamento. Todo ello ha tenido un impacto
significativo en diversas areas del RE (UE) 2018/848 que
hace probable que los Estados Miembros y los operadores
ecologicos puedan no estar preparados para garantizar la
correcta aplicacion en la fecha prevista.

El nuevo reglamento ecolégico prevé la adopcion de
numerosos actos delegados y medidas de ejecucion para
especificar las normas técnicas relacionadas, como, las
normas de produccién, los nuevos productos y especies
introducidos en el ambito de aplicacion (Figura 1), la
certificacion de grupos o el sistema de control.



ACTUALIDAD

A pesar del intenso trabajo de la Comisién y los Estados
miembros, muchos de estos requisitos técnicos
necesitan todavia de discusion y debate, asi como su
adopcién por los Estados miembros, dejando en el mejor
de los casos solo unas pocas semanas para que los
operadores ecolégicos se adapten a las nuevas reglas y
para que las entidades de certificacion puedan
acreditarse. Para todo el sector en su conjunto es
necesario dar mas tiempo a las instituciones para finalizar
las discusiones sobre este conjunto complejo de
legislacion secundaria y garantizar la calidad y la
aplicabilidad de las futuras reglas.

En el mismo comunicado del 4 de septiembre, la
Comision anuncia que el proximo Plan de Accion
Ecoldgico de la UE esta abierto a consulta publica hasta
el 23 de octubre 2020. Este plan de accion europeo,
generard un marco de armonizacion de las estrategias
estales, con el objetivo comun de extension de la
producciéon ecolégica en condiciones de competencia
equitativa 'y aumento de la confianza de los
consumidores.

La reciente adopcion de la Estrategia de la Granja a la
Mesa (Farm to Fork Strategy) identifica la produccion
ecoldgica como una de las claves para la creacion de un
sistema alimentario sostenible, junto con la reduccién del
uso de plaguicidas, fertilizantes sintéticos %
antimicrobianos. Por otro lado, la Estrategia de
Biodiversidad, reconoce el importante papel de la
produccion ecoldgica, los sistemas agrosilvopastoriles, el
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uso de variedades locales y la incorporacion de otros
principios agroecoldgicos para la conservaciéon de la
biodiversidad como legado natural y cultural en el territorio
europeo.

Un marco normativo solido y consensuado para los
proximos 10 afos es, por tanto, clave para lograr el
objetivo del 25% de las tierras agricolas dedicadas a la
agricultura ecolégica y un aumento significativo de
acuicultura ecoldgica para 2030, ambos objetivos
establecidos en el Gran Pacto Verde Europeo a través de
las Estrategias de la Granja a la Mesa y de Biodiversidad.

Nuevos Productos ” Nuevas especies animales

- Sal - Conejos y ciervos
- Partes comestibles de plantas
- Levadura

- Capullos de seda

- Gomas y resinas naturales

- Cera de abejas

- Aceites esenciales

- Tapones de corcho natural

- Algodon sin cardar ni peinar

- Lana sin cardar ni peinar - Con personalidad juridica,
- Pieles en bruto, sin tratar comercializacion conjunta,
- Preparaciones vegetales proximidad geogréfica y un

Grupos de operadores

- Unicamente primarios y que
puedan dedicarse a la
transformacién, preparacion o
comercializacién de alimentos o
piensos.

tradicionales de plantas sistema de control interno.

ERLAC (sL)

Figura 1.- Cambios destacados en el nuevo Reglamento n° 848/2018
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INSUMOS UNE

Siguiendo el plan estratégico definido a principio de afio,
SOHISCERT ha dado continuidad a las actuaciones llevadas
a cabo durante el primer semestre del afo, en el que se
llevé a cabo una importante labor de comunicacién, con la
organizacion de varias jornadas informativas y elaboracion
de documentos de trabajo y apoyo (guia para la certificacion
y documento de preguntas y respuestas frecuentes),
disponibles todos ellos en su propia web.

Dentro de la politica planteada, SOHISCERT esta realizando
a la largo de este afio un proceso de cambio del protocolo
de certificacion, del pliego privado a las normas UNE. De
este modo, todas las empresas de insumos actualmente
certificadas deberan solicitar antes de final de afio el cambio
a estas normas con el fin de mantener el sello de calidad
SHC. Asi mismo, las empresas que comercialicen insumos
que no se encuentren actualmente certificadas con el sello
SHC y que estén interesadas en la certificacion de insumos
para agricultura ecolégica deberan realizarla atendiendo a
los requisitos de las normas UNE.

Para la solicitud de certificacién, la empresa solicitante debe

ser conocedora de la norma y requisitos de aplicacién, para
la preparacién y entrega de la siguiente documentacion:

1. Solicitud de Certificacién

En la que se indicara informacién general (alcance de
certificacion, actividad llevada a cabo, tipo de
produccion (eco o mixta), instalaciones, subcontratacion,
sistema de trazabilidad y autocontrol, medidas de
separacion y autoevaluacion de riesgos). Asi mismo, se
solicita informacion especifica para cada producto (tipo,
marca, materias primas, riqueza, instalaciones donde se
fabrica-envasa-almacena, presentacion etc.) e
informacién sobre proveedores de materias primas y
producto elaborado.

Certificacion de SOHISCERT

Normas UNE de Insumos
utilizables en Produccion Ecoldgica

2. Compromiso de Certificacién firmado

3. Junto con esta documentacién, se debera
aportar:

. Fichas técnicas de materias primas y justificacion de
origen, no OGM, etc.

. Etiqueta de productos.

. Diagrama de flujo.

. Protocolo de trazabilidad.

. Autoevaluacion de riesgos, acorde a tablas incluidas
en normas UNE 142500 y UNE 315500,

respectivamente.

La evaluacion de insumos consiste en una auditoria in
situ a las instalaciones en la que se evalian los
requisitos que se encuentran incluidos en las propias
normas UNE (UNE 142500:2017 para fertilizantes,
y UNE
315500:2017 para productos destinados a la gestion de

sustratos y acondicionadores de suelos
plagas y enfermedades) y siguiendo el protocolo de

actuacioén descrito en la norma UNE 66500:2017.
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Asi hasta la fecha algunos operadores han pasado
satisfactoriamente este exigente y completo proceso de
certificacion 'y que nos trasladan su experiencia y

Estas auditorias in situ se planifican atendiendo a la
siguiente estructura:

Reunién inicial, en la que se detalla el alcance de
certificacion, productos para los que se solicita la
certificacion, acorde a la solicitud previamente enviada,
y estructura de la misma.

Inspeccién in situ y entrevista con el personal, durante la
cual se verifica el proceso de fabricacién y envasado,
sistema de almacenamiento, separacion, etc.

Verificacion documental y registros para evaluar el
cumplimiento de los diferentes requisitos de las normas
UNE que apliquen. Atendiendo a esto, durante la
auditoria se debera disponer de:

o Justificacion y especificaciones de cada una de las
materias primas, asi como origen de las mismas,
declaraciones de no OGM (si aplican), etc.

o Diagrama de
instalaciones.

fluo de proceso y plano de

o Autoevaluacion de riesgos documentada acorde a
tablas de normas UNE vy justificacion de medidas
preventivas/correctivas implantadas.

Las empresas distribuidoras de insumos producidos
por empresas no certificadas deberan disponer de

una evaluacién de proveedor que incluya una
evaluacion de riesgos.
o Sistema de autocontrol establecido, boletines

analiticos acordes a Real Decreto de Fertilizantes y
aquellos establecidos para el control de productos
destinados a produccion ecoldgica (multirresiduos,
fosfonatos, percloratos, etc...).

o Sistema de contabilidad (compras y ventas), para
poder evaluar el sistema de trazabilidad implantado.

Realizacion de la/s toma/s de muestra para el envio a
laboratorio acreditado.

Preparacion final de las conclusiones de la auditoria.

Reunion final, en la que se indican los diferentes
incumplimientos detectados y durante la cual el
operador puede adelantar las acciones correctivas a
llevar a cabo.

En esta apuesta SOHISCERT ve el futuro de la certificacion
de insumos aptos para agricultura ecoldgica, con el fin de
convertirse en un sello de calidad determinante para la
identificacion por parte de los agricultores ecoldgicos de los
insumos que pueden incorporar a su explotacion con las
maximas garantias.

perspectiva.

Mealfood

" MealFood Europe S. L. ha sido la primera
empresa a nivel mundial en consequir el registro
como fertilizante de nuestro producto
MealFrass®, y junto con la certificacion frente a la
norma UNE nos posiciona como una empresa de
referencia para nuestros clientes en el sector de
la agricultura ecoldgica.

La apertura de nuevos mercados y el mejor
posicionamiento de nuestros productos son otras
de las ventajas obtenidas, junto con la eficiencia
de los procesos asociados a la fabricacion .

-f
oy ook
SCRODUIMICOS ¥ HUTRIENTES S

" Life Agroquimicos y Nutrientes, desde su
fundacion hace mas de 50 afios, hemos
abogado por la produccién de agroinsumos

siguiendo estrictas y rigurosas normativas para
la produccién de los mismos. Por tanto, la
normativa UNE142500, a pesar de ser
voluntaria, no es mas que la consolidacion del
compromiso de la empresa con la fabricacion
bajo estrictos estandares de calidad y nuestro
compromiso con la agricultura ecolégica ™.
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Consulta publica de la Comision
Europea para elaborar el
nuevo Plan de Accion sobre
Agricultura Ecologica

La Comisién Europea prepara un Plan de Accién para
ayudar a los Estados Miembros a estimular la oferta y la
demanda de productos ecoldgicos, asi como para
garantizar la confianza de los consumidores.

En la Estrategia «De la Granja a la Mesa» y en la
Estrategia sobre la biodiversidad, publicadas en el primer
semestre de 2020, la Comisidén se comprometié a que el
25% de las tierras agricolas de la UE fueran de cultivo
ecolégico con el fin de mejorar la sostenibilidad del
sistema alimentario e invertir la pérdida de la
biodiversidad.

La consulta publica que se ha puesto en marcha tiene
por objeto recabar las opiniones de los ciudadanos, las
autoridades nacionales y las partes interesadas sobre
este plan.

El plazo para participar termina el 27 de noviembre de
forma que la informacién recabada sera tenida en cuenta
para este nuevo Plan de Accién sobre Agricultura
Ecolégica que se pretende presentar en el primer
trimestre de 2021 y que actuarda desde tres angulos
distintos:

1. Estimular~la demanda de productos ecolégicos

~ conservando al mismo tiempo que la confianza de los

)
2. Fomentar el incremento derlé"“‘superficie dedicada a la " ;_ :

consumidores.

agricultura ecolégica en la UE.

3. Impulsar la contribucion de la produccién ecoldgica a
la lucha contra el cambio climatico, la pérdida de
biodiversidad, asi como a la gestion sostenible de los
recursos.

Fuente: SOHISCERT
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Comision
Europea

La produccion ecoldgica cuenta cada vez
mas con el reconocimiento de los
consumidores y es sin duda, una de las
estrategias con mas futuro para los
agricultores y empresas agroalimentarias
en la Unién Europea.
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IV EncUuentrorAgroecologico
2r) formato Oniine

\‘ IV ENCUENTRO
AGROECOLOGICO

3,9Y 10 SEPTIEMBRE

Colaboradores Principales:

"Es necesario un mayor apoyo

Q ke @ a la formacion e investigacion,
== . leonOGROUP” vital para seguir aportando
DEL SUR SOHISCERT

recursos que fortalezcan la
capacidad de productores y
empresas ecoldgicas.”
Tras las ediciones presenciales celebradas en Motril (Granada),
Vélez Malaga (Malaga) y Lepe (Huelva), durante tres dias vy
dividido en cuatro bloques tematicos, la cuarta edicién de este
encuentro anual se llevé a cabo en formato online para evitar ; ‘
los riesgos frente a la Covid-19, con diferentes webinars y una De la molécula al Plato”, su autora, la doctora Maria

especial representacion del sector ecoldgico de la provincia de Dolores ”Ra|gon, q|menez, i re eqeliczel c:orrp 2
Cadiz produccion ecoldgica contribuye de forma positiva a

poner en valor los nutrientes de los alimentos a la par
del sabor, incidiendo en la sostenibilidad
medioambiental y en la justicia social”. En la seccion de
Investigacion de este numero de la revista Concalidad
nos ha elaborado un resumen con el desarrollo
cientifico que ha llevado a cabo.

En la presentacion del “Manual de Nutricion ecoldgica:

Con titulos como ¢Hacia dénde va la produccion ecoldgica?,
Nutricion y Sanidad Vegetal en Agricultura ecolégica e
Innovacion en Sistemas de Produccion Agricola y Ganadero,
las diferentes ponencias han puesto de relieve el continuo
desarrollo del sector ecoldgico en nuestro pais, aunque existen
algunos sectores como la ganaderia ecoldgica que requieren
un mayor apoyo para su desarrollo empresarial. 4
La presidenta de la Sociedad Espafiola de Agricultura
Ecolégica, Concha Fabeiro Cortés, describié los cambios
derivados del nuevo reglamento europeo de agricultura
ecologica y las razones que han motivado el retraso de su

Fa
“La Produccioén Ecoldgica N |
contribuye de forma

entrada en vigor para principios de 2022. Tanto ella como positiva a poner en valor
Eduardo Merello Alvarez, Presidente de Iz i los nutrientes de los
Agroecosistema, pusieron de man fsto la n )i alimentos a la par del
mayor apoyo a la formacion e i juir sabor, incidiendo en la
~ aportando recursos que ale 'y sostenibilidad

» _- productores y empresas eoologlca

/ _ medioambiental y en la
& AL A justicia social.”
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“Tenemos que buscar
una nutricion y

fertilizacion en
Agricultura Ecolégica
basada en los retos y
realidades del siglo XXI"

Con una importante representacion de la provincia de Cadiz,
donde estaba previsto celebrarse inicialmente este IV
Encuentro de forma presencial, el Delegado Territorial de
Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible, Daniel
Sanchez Roman, expuso el compromiso del gobierno de la
Junta de Andalucia con la produccion ecoldgica.

De la provincia de Cadiz, también participaron en
representacion de los operadores ecologicos, Rafael
Carmona, Director Comercial de Finca Las Lomas

Hortofruticola, Cristébal Diosdado Gonzélez de la Pefa,
Director de la Explotacion Cortijo Guerra (EFRIASA) y Juan
Luis Cepero Sanchez en representacién de la Cooperativa
Divino Salvador (CODISAL).

Por otra parte, el vicepresidente del Colegio de Ingenieros
Técnicos Agricolas de Andalucia (COITAND), Carlos Ledn
Garrido y la responsable de Buenas Practicas de la
Asociacion Empresarial para la Proteccion de las Plantas
(AEPLA), M? del Carmen Marquez Madrid, mostraron una
vision moderna de la agricultura ecoldgica, resaltando la
importancia de contar con una nutricion y fertilizacion basada
en los retos y realidades del siglo XI.

“Entre todos tenemos
que intentar que la
sociedad acepte el uso
de los fitosanitarios en
Agricultura Ecoldgica y
no llevar a engafios con
la falsa percepcion de
que un producto
ecoldgico solo se nutre
de sol y OCB’S.”

“A través de la tecnologia LiberPro favorecemos una
nutricion ecoldgica, rentable y de calidad” afirmo Libia
Ojeda Moreno, Delegada Técnica de Andalucia Oriental
y Murcia de Hefona Group. Durante su exposicion en la
segunda jornada, estuvo acompafada por Francisco
Javier Carmona quien presentdé el servicio de
certificacion de Insumos UNE para agricultura ecolégica
de SOHISCERT.

“Las normas UNE aportan
un mayor valor a los
productos, avanzando en
transparencia y
uniformidad de los
criterios
aplicados,ofreciendo
mayor garantia a los
productores y contando
ademas con el respaldo
de las Autoridades
Competentes.”

Por parte de la Fundacién Andanatura, Jerénimo
Sanchez Bendala presenté los proyectps Promocioén
Janda, Promocién Jerez, Prototiping y Prototiping
Export, enfocados al desarrollo comercial mediante
estructuras y herramientas
valorizacién tur"stica y la internacionalizaciéon de
diferentes territC{i;)s e la provincia de Cadiz, provincia
©

de referencia en @ 6gico ‘ Espana
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Heladeria Montalban

Primera industria de helados ecolégicos
de la provincia de Cérdoba

Recién estrenado el verano la empresa Nueva Reposteria
S.L. inici6 la comercializacion de su nueva gama de helados
ecologicos, tras haber obtenido el certificado de
SOHISCERT en base al Reglamento (CE) 834/2007 que
regula la produccion y etiquetado de productos ecolégicos.

En la campifia cordobesa a mediados del siglo pasado (afio
1955) nacié la empresa familiar que tres generaciones
después, ha conseguido conjugar tradicion e innovacién en
unas modernas instalaciones con los obradores de
produccion, camaras frigorificas, almacenes, oficinas,
laboratorios, zona de logistica y transporte (mas de 4.000
metros cuadrados) desde la que se distribuye a toda la
geografia nacional. La esencia artesanal de sus helados vy
productos de alta pasteleria se complementa con las
mejores materias primas y un departamento de |+D desde el
que de forma pionera en la provincia de Coérdoba, la
empresa fundada por Julian Galvez Fernandez ha lanzado
un nuevo surtido de helados ecolégicos.

Elaborados con ingredientes ecoldogicos y sin aditivos
artificiales, se ofrecen en diferentes formatos y variedades,
con sabores entre los que se encuentran el cacahuete, el
chocolate, la vainilla y frutas como la fresa, el mango, la
manzana y las frutas del bosque, todos veganos a
excepcion del tradicional mantecado de vainilla que usa
leche y huevos ecoldgicos en su composicion.

La provincia de Codrdoba, pionera en el sector de la

produccion ecoldgica, se mantiene en segundo lugar en
cuanto a superficie y productores ecoldgicos a nivel autoné-

-mico y nacional, sin embargo en los Ultimos afios, ha
ido perdiendo posiciones en el ambito industrial, de ahi
la importancia de iniciativas como Heladeria de
Montalban, cuyo nuevo surtido ecoldgico se
comercializard directamente al consumidor final, a
través de cadenas de supermercados vy tiendas
especializadas, pero también mediante distribuidores vy
establecimientos de hosteleria a nivel nacional.

Heladeria de
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Panaderia Obando obtiene la
certificacidn en produccion ecolégica

La empresa del municipio sevillano de Utrera, Panaderia
Artesana Obando, ha obtenido el certificado de
SOHISCERT para la elaboracion de productos de
panaderia ecoldgica en base al Reglamento (CE) 834/2007
que regula la produccién y etiquetado de productos
ecoldgicos.

Desde 1965, la tradicion artesana de Obando ha ido
evolucionando y mejorando de forma continua con los
procesos de fabricacién que desarrolla hoy dia, en unas
instalaciones con méas de 2.000 metros cuadrados.
Actualmente fabrica y distribuye a una gran variedad de
clientes como panaderias, pastelerias, hosteleria,
restauracion y superficies de alimentacion, donde pone a
la venta a diario una gama amplia gama de productos en
Europa, América, Asia y Oceania.

La produccién ecolégica es una actividad sometido
control, lo que significa que todos los productos que se
pongan en el mercado haciendo uso de los términos
“ecoldgico”, “bioldgico”, sus derivados o abreviaturas,
tales como “bio” y “eco”, utilizados aisladamente o

combinados, han de estar certificados.

Entre los controles se verifica el origen de las materias
primas que han de proceder también de proveedores
homologados, la trazabilidad en todo el proceso de
elaboracion, los protocolos de limpieza de las instalaciones
y de separacion de las operaciones, asi como el
etiquetado de los productos elaborados.

La fabricacion que desarrollan en Panaderia Artesana
Obando ha superado con éxito todos los requisitos
establecidos, obteniendo el certificado de conformidad que
le habilita para comercializar sus productos con la
identificacion de la eurohoja, el logotipo europeo de
agricultura ecologica.

El Director Gerente de SOHISCERT, Eduardo Merello
Alvarez, ha expresado que el certificado refuerza la apuesta
por la calidad de Panaderia Artesana Obando y su
diferenciacion de cara a la comercializacion en unos
mercados cada vez mas exigentes.

Por su parte, el gerente de Panaderia Artesana Obando,
Jaime Obando, ha indicado que el mercado de productos
ecolégicos es una realidad y las empresas debemos avanzar
para adaptarnos a las demandas de nuestros clientes.




El control del Bienestar Animal en explotaciones ganaderas,

se esta convirtiendo en un factor clave para poder
rentabilizar la produccién, ya que se ha demostrado que en
animales con menores niveles de estrés, se obtienen
mayores producciones y con certificaciones que garanticen
el Bienestar animal y la Sostenibilidad, se pueden llegar a
nuevos canales de comercializacién, que cada vez mas
apuestan por un produccion ética y social.

Podemos entender el estrés, como una ausencia del
bienestar animal, si entendemos el bienestar animal como “el
estado en el cual el animal es capaz de enfrentarse vy
adaptarse al medio ambiente y a los cambios que en él se
producen”, el bienestar es un estado propio de los animales;
un estimulo que desencadena una respuesta biolégica, como
consecuencia de la sensacién de amenaza de un individuo a
su estado de confort. Se puede establecer que la ausencia o
presencia de estrés constituye un gran indicador potencial
del bienestar de los animales.

Cuando un animal percibe algun tipo de amenaza se ponen
en marcha una serie de mecanismos de respuesta, que
afecta al comportamiento y al sistema inmunitario. En funcién
del tipo de amenaza, esta respuesta puede afectar en gran
medida las producciones, disminuyéndola drasticamente en
algunos casos.

(&

Entre los factores que pueden producir amenazas, se
podrian destacar:

» Ambientales: temperatura, lluvias, vientos fuertes...

« Alojamientos: estado de las instalaciones, ambientes
oscuros, comederos y bebederos con poca capacidad
para suplir las necesidades de los animales...

» Manejo: transporte, vacunacién, administracion de

algun otro tipo de tratamiento.

« Nutricién: tanto hambre como sobrealimentacion,
cambios en la nutricion, estado del agua, etc., pueden
afectar y afectan al ganado.

» Enfermedades: de distinto tipo (viricas, bacterianas,
parasitarias).
Ademas de tener en cuenta que los factores que
producen estrés al animal afectan directamente al
Bienestar de estos, también tienen consecuencias
negativas, en cuanto a la rentabilidad de las
explotaciones, descenso de respuesta inmunitaria, con
aumento de enfermedades, reduccion de fertilidad,
disminucién de ingesta de alimentos, afectando
directamente a la produccion y calidad de los productos.
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El estrés que sufre un animal, desde la fase de produccion
hasta el sacrificio, afecta en gran medida a la calidad del
producto.

La calidad es un concepto muy complejo, puesto que posee
diversas acepciones, dependiendo de en qué etapa nos
encontremos (produccién, comercializacion, etc.).

Se puede hacer una distincion entre distintos tipos de calidad:

. Calidad bromatoldgica: se relaciona con el valor nutritivo
de la carne.

. Calidad tecnoldgica: hace referencia a las propiedades de
la carne, las cuales determinan la aptitud para su
transformacion y conservacion.

. Calidad organoléptica o sensorial: definida como las
caracteristicas que son percibidas a través de los sentidos
en el momento de realizar la compra o durante el consumo.

Durante los Ultimos afos la importancia de estos factores
determinantes de la calidad de los productos ganaderos es
mayor, ya que los consumidores buscan cada vez mas
productos de calidad controlada, productos certificados.

Existen datos que demuestran que las practicas ganaderas
que garantizan un bienestar animal consiguen mejores
resultados econdmicos, reduciendo las pérdidas de valor
dentro del proceso de produccién y evitando posibles
ineficiencias.

Por consecuencia a todos estos factores limitantes, en
produccion ganadera, hay estudios claros y contrastados, en
los que queda de manifiesto que el bienestar de los animales
es una opcion de mejora en las explotaciones. Con pequefios
cambios en las mismas, sin mucha inversion, como podrian ser
mejoras de los bebederos, comederos, camas de los animales
y de las instalaciones, reduccién de la densidad o carga
ganadera y correcto manejo de los animales evitando en la
medida de lo posible las situaciones de estrés, se ha
demostrado que hay un aumento en la calidad de los
productos finales, asi como un mayor rendimiento productivo y
de transformacion de los mismos.

Ademas de mejorar la producciéon y la calidad de los
productos, en las explotaciones ganaderas, en las que se
minimice el estrés de los animales, aumentando asi el
bienestar de los mismos.

También habria que tener en cuenta, que cada vez mas, los
consumidores, demandan productos ganaderos, en los cuales
se garanticen, que los animales hayan sido criados de una
forma sostenible, respetuosa, con responsabilidad social. Para
ello existen certificaciones agroalimentarias que garantizan que
los métodos de cria cumplen las exigencias de los
consumidores, como son La Produccion Ganadera Ecolégica y
la Certificacion en Bienestar animal de Welfair Quality.

Las grandes cadenas de
distribucion de alimentos,
atendiendo a la evolucion social y
demanda de Ilos consumidores,
estan empezando a  solicitar
certificaciones que garanticen el

Bienestar Animal a sus
proveedores, haciéndolos en
algunos casos, hasta

imprescindibles para poder vender
el producto en sus lineales, lo que
ha motivado un aumento en este
tipo de certificaciones por parte de
las explotaciones ganaderas.
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Manuel Fernandez Calderon
Técnico Area de Calidad
Alimentaria del ITACyL

En los ultimos afios, ha aumentado la sensibilizacion
ciudadana con el consumo responsable y la produccion
de proximidad y mas sostenible, 1o que ha provocado que
el consumo de productos ecolégicos actualmente
mantenga un  crecimiento  constante 'y  como
consecuencia, asi mismo la Produccion Ecoldgica en
Castilla 'y Leodn.

En 2019 la Comunidad alcanzé las 59.783 hectéareas
certificadas, un 18% mas que en 2018. Zamora, con
14.470 hectareas, y Valladolid, con 12.175 hectareas, se
mantienen como las provincias con mayor superficie
certificada. Zamora lidera la mayor superficie dedicada a
cereales (3.814 hectareas), Valladolid concentra la mayor
superficie de vifledo (3.610 hectareas), Salamanca
destaca por la superficie dedicada a olivo (109 hectéareas),
Soria lidera la superficie dedicada a aromaticas vy
medicinales (109 hectareas), Burgos destaca por la mayor
superficie de pastos (2.737 hectéreas) y Avila concentra la
mayor superficie de tubérculos (49 hectareas).

El humus

es fundamental
para todo tipo de plantas

Lombrimur

el humus de lombriz

ECOLOGICO

www.lombrimur.com

La superficie destinada a Produccion
Ecoldgica en Castilla y Ledn alcanza
casi las 60.000 hectareas

Castilla y Ledn termind 2019 con 1.289 operadores
certificados, lo que supone un incremento del 22% respecto
a 2018. En 2019, el numero de ubicaciones ganaderas
ecoldgicas ha aumentado hasta las 134, creciendo un 25%
con respecto a 2018 y las instalaciones dedicadas a la
elaboracion y transformacion de productos ecolégicos
alcanzaron las 351, lo que se traduce en un aumento de
casi un 16% con respecto a 2018. La actividad que mayor
numero de instalaciones aglutina es la de bebidas,
impulsada principalmente por las bodegas.

El instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn (ITACyL),
como Autoridad Competente para la Produccion Ecoldgica
en Castilla y Ledn, tiene la funcién principal de velar por el
cumplimiento con lo establecido en la normativa europea y
ofrecer, frente a los consumidores, las garantias suficientes
para el correcto funcionamiento de este sistema productivo.
Desde 2013, las tareas de control se han conferido a la
Autoridad de Control, el CAECyL, y se han delegado a otros
Organismos de Control autorizados, entre los que se
encuentra SOHISCERT. El ITACyL lleva a cabo las funciones
necesarias para que los criterios de control sean objetivos,
armonizados, independientes y eficaces, y se realicen con el
mismo nivel de exigencia, independientemente de la entidad
que los lleve a cabo. Igualmente, con el objetivo de que la
interpretacion de la normativa sea homogénea, desde el
ITACyL se han desarrollado los procedimientos
documentados necesarios para establecer unos criterios de
trabajo comunes para todos los agentes involucrados en
este sistema productivo.

Ademas, como centro de investigacion e innovacion, desde
el ITACyL se trabaja en diferentes proyectos de
investigacion agricola sobre variedades, técnicas de manejo,
rotaciones, etc., en cultivos representativos para Castilla y
Ledn. A parte de los ensayos que se realizan en la propia
Finca de Zamaduefias, donde existen aproximadamente 2
hectareas con ensayos en ecoldgico, desde el 2016 el
ITACyL viene desarrollando y participando en diferentes
ensayos en colaboracion con otros agentes y operadores
del sector ecoldgico, como por ejemplo, el proyecto de
investigacion basado en la evaluacion agronémica vy
tecnoldgica de trigos ecologicos (ECOTRIGO) cuyo objetivo
es potenciar la cadena de valor “trigo-harina-pan” ecoldgica,
adoptando una perspectiva integradora desde la produccion
hasta el consumidor, buscando la innovacién en cada uno
de los eslabones de la cadena.

(&



La calidad diferenciada

de la

El origen de la Berenjena de Almagro se remonta a la
cocina andalusi, ya que fueron los arabes procedentes de
Siria los que trajeron la berenjena a Espafia, dejando en
Almagro no solo el fruto sino también la forma de
conservacion.

La berenjena de Almagro obtuvo el reconocimiento de
Denominacién  Especifica  (actualmente  Indicacién
Geografica Protegida, IGP) de conformidad con el
Reglamento CE n° 2400/96, siendo el primer producto
encurtido de Espafia que obtuvo el reconocimiento de
una figura de calidad.

Tanto por la variedad vegetal como por su peculiar
sistema de elaboracion, la Berenjena de Almagro es un
producto Unico, cuyas caracteristicas estan definidas en
el pliego de condiciones que se describe a través de la
Orden de 27/09/2012, de la Consejeria de Agricultura de
Castilla La Mancha. SOHISCERT es un organismo
autorizado por la Comunidad Auténoma de Castilla La
Mancha para realizar los controles y la certificacion.

PRODUCTOS AMIGOS DE LA NATURALEZA
MEDIO AMBIENTE

c io-olgccn]“
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La recoleccioén se inicia en Julio, recogiendo el fruto cada 3 o
4 dias, finalizando aproximadamente en noviembre. Entre los
requisitos que se verifican en las auditorias, se encuentra el
tipo de variedad autéctona (Dealmagro) y que los frutos
seleccionados estén sanos, limpios y enteros, desechandose
las berenjenas defectuosas o en malas condiciones.

Desde el punto de vista de su elaboracién, se verifican las tres
fases del sistema tradicional de elaboracién en conserva:
coccion, fermentacion y envasado. Para la fermentacion se
elabora el alino, usando como ingredientes solamente vinagre,
aceite vegetal, sal, comino, ajos, pimenton y agua.

Los operadores han de estar inscritos en el Consejo
Regulador y encontrarse ubicados, tanto productores como
elaboradores, en la zona geografica de la Comarca Campo de
Calatrava, concretamente en los términos municipales de
Aldea del rey, Almagro, Bolafios de Calatrava, Calzada de
Calatrava, Granatula de Calatrava, Valenzuela de Calatrava y
Viso del Marques. Una superficie de 163.101 hectéareas, todas
ellas de la provincia de Ciudad Real.

El producto final se somete a analisis fisico — quimicos y
organolépticos, verificandose también las referencias
utilizadas en el etiquetado, en el que se ha de incluir el
logotipo europeo de Indicaciones Geograficas Protegidas y la
contra etiqueta numerada del Consejo Regulador que avala la
diferenciacién de los productos en el mercado.



El Consejo Regulador de las Indicaciones Geograficas
Protegidas de las Aceitunas Manzanilla de Sevilla y Gordal
de Sevilla, ha concedido a la empresa Olivaida S.L., del
municipio sevillano de Albaida del Aljarafe, la primera
autorizacion para comercializar con el sello de calidad de la
IGP Manzanilla de Sevilla, una vez que ha pasado
favorablemente las auditorias de SOHISCERT, oérgano
externo de control.

Esta primera certificacion como envasador supone la
llegada al mercado, de las primeras aceitunas avaladas
con la contraetiqueta que garantiza el cumplimiento de los
requisitos establecidos en el Pliego de Condiciones de
dichas figuras de calidad.

También, se ha autorizado a las tres primeras industrias de
aderezo para el uso de la marca del Consejo Regulador,
concretamente a Oleand SCA, Virgen de Loreto SCA vy
Aceitunas Rumarin S.L., de los municipios de La Puebla de
Cazalla, Umbrete y Mairena del Alcor respectivamente. A
partir de ahora, estos fabricantes certificados podran usar
en sus medios y herramientas de comunicacion la leyenda
“Empresa inscrita en el Consejo Regulador de la IGP
Manzanilla y Gordal de Sevilla” acompafada del logotipo
correspondiente del Consejo Regulador.

Las aceitunas
rellenas, una

que pueden ser enteras, deshuesadas o
vez envasadas se identifican con la
contraetiqueta numerada y expedida por el Consejo
Regulador de la IGP y la referencia a la Indicacion
Geografica Protegida “Aceituna Gordal de Sevilla” o
“Aceituna Gordal Sevillana”, “Aceituna Manzanilla de
Sevilla” o “Aceituna Manzanilla Sevillana”.

Primera certificacion de productos
amparados por la IGP Aceltun
Manéanllla y__,Gordal de Sevill

»

RB¥ACeituna Manzanilla y Gordal de Sevilla.

Entre los requisitos que se verifican en las auditorias, se
encuentra el tipo de variedad, la recoleccion manual, el
calibre, la trazabilidad de las aceitunas y el procedimiento de
limpieza. Desde el punto de vista de la elaboracién, se
validan las diferentes fases de su sistema tradicional:
coccion, fermentacion, clasificacion, almacenamiento, relleno
en su caso y envasado. Respecto al producto final, se
chequea el sistema de control de los operadores para
garantizar que el producto elaborado cumple con las
caracteristicas organolépticas de color, textura, sabor y olor.

Los operadores inscritos en el Consejo Regulador que
abarca toda la provincia de Sevilla y algunos municipios de
Huelva, obtienen con la certificacién, la capacidad de

diferenciarse en unos mercados cada vez mas competitivos
a través del valor comercial afiadido al producto, pudiendo
asi generar mayores ingresos para toda la cadena de valor
de la aceituna de mesa sevillana, que permite impulsar las
exportaciones y que contribuye a la sostenibilidad econémica
y social del territorio.
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Manual de la
Nutricién Ecolégica
De la molécula al plato

Marts Dolores Halgin Jiménez
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Una obra que aporta una seria reflexion sobre los aspectos que identifican el concepto de nutricion
ecoldgica, que desarrolla enfoques cientificos para resolver problemas complejos relacionados con la
nutricion, mediante una vision holistica que considera todos los eslabones del sistema alimentario.

Los alimentos y las dietas se encuentran entre los
determinantes sociales clave de la salud y el bienestar, pero
el sistema alimentario actual es profundamente injusto y por
ello genera injusticias sociales. El entorno nutricional del ser
humano en el momento actual, difiere de aquel para el que
se selecciond su constitucion genética. De forma que los
cambios rapidos en la dieta, son potentes promotores de
enfermedades cronicas como aterosclerosis, hipertension,
obesidad, diabetes y muchos tipos de cancer. Ademas de
la dieta, los estilos de vida sedentarios y la exposicion a
sustancias nocivas interactuan con procesos bioquimicos
controlados  genéticamente que conducen a estas
enfermedades croénicas.

La produccion mundial de alimentos se encuentra
actualmente con grandes retos, del que probablemente el
mas serio sea la sostenibilidad del modelo, dentro de la
crisis ecoldgica global, ya que los ecosistemas terrestres se
vuelven inestables, con riesgo de generar cambios
medioambientales a gran escala.

La eleccion de los alimentos que conforman la dieta es

esencial para la optimizacion de muchos factores, el
principal, cumplir con la nutricion y la salud del organismo.

Sin embargo, cada vez la eleccion de los alimentos y la
dieta se convierte en un escenario de responsabilidad,
ante las implicaciones tan importantes que tiene el
consumo de alimentos. Asi, el resultado gastronémico que
llega a la mesa, no solo es el resultado de lo que se
elabora en la cocina y sus repercusiones sobre la mayor o
menor concentracién de nutrientes, sino que es el
compendio de un sistema global, que incluye a la
produccioén, a la distribucién, a la comercializacion y a la
elaboracién final. Por todo ello, los alimentos y la dieta
llevan asociados una historia y cuanto mas se personaliza
la historia, es decir, cuanto mas se conoce al productor, la
zona donde se produce, las técnicas empleadas, el
compromiso social y corporativo, etc. mayor nivel de
responsabilidad asume el consumo con el modelo, con los
agricultores y ganaderos, con el mundo rural, con el
medioambiente, con la biodiversidad, con la protecciéon del
paisaje, con la lucha para eliminar el desperdicio
alimentario, con la mitigacion al cambio climatico, con la
justicia social, con la herencia a las generaciones futuras,
etc.

El libro “Manual de la Nutricién Ecoldgica. De la Molécula al
Plato”, es una obra escrita en formato de manual que
aporta una seria reflexion sobre los aspectos que identifican



el concepto de nutricion ecoldgica, que desarrolla
enfoques cientificos para resolver problemas complejos
relacionados con la nutricién, mediante una visiéon holistica
que considera todos los eslabones del sistema
alimentario. La inclusion social y ecoldgica en la dieta se
convierte en necesaria para abordar la complejidad y la
multidimensionalidad de la alimentacion y en ella se debe
tener en cuenta de manera simultdanea y equitativa las
consecuencias de la cadena de suministro de alimentos,
las dimensiones de salud, medio ambiente, sociedad y
economia.

El libro se divide en 17 capitulos, una introduccién y una
amplia bibliografia. En la primera parte, de los capitulos 1
al 8, se realiza una profunda evaluacion bioquimica de los
nutrientes, sus generalidades, clasificacion y funciones, asf
como su presencia en los alimentos, y como se
diferencian sus concentraciones en alimentos de origen
ecolégico y no ecolégico. El objetivo principal de esta
primera parte es entender con un lenguaje facil, de qué
moléculas estamos hablando cuando se hace referencia a
los nutrientes, como el modelo agricola, ganadero y de
transformacion, puede influir en la acumulacion de estos
nutrientes y la importancia que tienen en la concentracion
selectiva en los alimentos.

Teniendo en cuenta que la distribucién de los nutrientes
en los alimentos es diferentes, en funcién del tipo de
alimento, en la segunda parte del libro, del capitulo 9 al
16, se realiza un barrido descriptivo por los alimentos mas
representativos en la nutricibn y con un consumo mas
generalizado, como los cereales, las legumbres, el mundo
de las frutas y verduras frescas, los frutos secos, la leche
y derivados, asi como otros alimentos de origen ganadero
como el huevo, las carnes de pollo, conejo, ternera, o
alimentos procedentes de sistemas de acuicultura como la
lubina.

En algunos grupos de alimentos también se incluyen las
transformaciones mas importantes, analizando los
respectivos alimentos elaborados resultantes. Estos
alimentos son evaluados en paralelo (ecolégico y no
ecologico) y se analizan las cuestiones que llevan a
explicar el porqué de las diferencias, en funcion de la
procedencia. El Ultimo capitulo se reserva para elaborar
una dieta semanal tedrica que permite establecer el
cumplimiento de las necesidades nutricionales diarias, en
funcion de la procedencia ecoldgica o no de los alimentos.

En conclusién, los alimentos ecoldgicos tendran unas
consecuencias positivas sobre la salud porque en el
proceso de produccion se garantiza el incremento de
nutrientes, la ausencia de residuos quimicos vy el
incremento de sustancias bioactivas, siendo la alternativa
para recuperar y potenciar los valores bromatolégicos vy
nutracéuticos de los alimentos, respetando los recursos el
planeta.
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en el manejo del suelo
en contexto ecoldgico

Durante mucho tiempo nuestra visidon en el ambito de la
nutricion vegetal ha sido més hacia el cultivo,
considerando el suelo como un simple soporte. El suelo
se consideraba una matriz fisico quimica que contiene
materia organica. Sin embargo, las Ultimas revelaciones
cientificas y de investigacion relacionadas con este tema
nos indican que el suelo es un recurso natural. El suelo
contiene cantidades relevantes de microorganismos
interrelacionados entre si de una forma muy dinamica.
Como consecuencia de esto, el suelo se puede definir
como un ente vivo al que le ocurre todo lo que le puede
ocurrir a un ente vivo. Se puede formar, se puede
transformar, puede evolucionar y puede incluso morir.
Esto nos permite ser méas conscientes de cualquier accion
que consideremos para este ecosistema.

Dentro de dicho ecosistema podemos distinguir varias
partes. Hay una parte hidrica, una parte fisicoquimica, una
parte macrobiolégica y una parte microbioldgica. La
relacion que existe entre las 4 partes es importante. De la
parte microbioldgica que es la incognita, es importante
saber su relacion con las otras partes. Hay
microorganismos que fabrican mucopolisacaridos en
forma de geles que rodean las raices y les ayudan a
regular su estado hidrico en caso de falta de agua. Hay
otros microorganismos que son capaces de solubilizar
fésforo y otros que son capaces de participar en la fijacion
del nitrégeno. A los microrganismos les interesa que la
planta crezca mas para que sea mas capaz de liberarles
los exudados que buscan y para ello liberan fitohormonas
para estimular su crecimiento. Estos son ejemplos que
nos muestran la tipologia de las interacciones que hay a
nivel del ecosistema suelo. Nos deberiamos preguntar
porqué las plantas derivan funciones tan importantes a un
tercero. La respuesta es una optimizacion del esfuerzo
para obtener una mayor eficiencia, los microorganismos
autoctonos de un sitio son mas eficientes interaccionando
con su propio ecosistema realizando un trabajo mas
efectivo con menos recursos, esto genera un ahorro
energético para la planta obteniendo mejores beneficios.

Todo este conocimiento de las interacciones que hay en
el ecosistema suelo se han podido empezar a entender y
descifrar mediante el uso de varias herramientas como la
metabdlomica que nos permite saber e identificar lo que
libera la planta por sus raices para comunicarse con los
microrganismos. El conocimiento de los cambios que
pueden ocurrir a nivel de la comunicacion entre la planta y

el suelo, nos ayuda a saber como tiene que ser nuestra
intervencién en cada circunstancia. Posteriormente
debemos valorar la evolucion microbiolégica del suelo,
caracterizarla, saber sus funciones y evaluar su eficacia
después de nuestra intervencion mediante el uso de la
metagendmica. A nivel practico, Fertinagro Biotech ha
podido traducir este tipo de estudios e investigacion en
tecnologias integradas en varios productos muy a la
vanguardia. Una de las nuevas tecnologias consiste en una
composicion fertilizante que incluye determinados iones
imprescindibles para el proceso de fijacion del nitrégeno,
complejados con sustancias humicas que facilitan que estén
rapida y permanentemente accesibles para las bacterias que
los necesitan, en particular, microorganismos fijadores de
nitrégeno, lo que provoca la absorcion del mismo por parte
de los cultivos.

De esta forma, se reduce la cantidad de nitrégeno utilizado
como fertilizante sin afectar la cosecha, teniendo asi un
impacto econdmico y ambiental importante debido al
incremento de la eficiencia de los productos que contengan
esta tecnologia (figural).

Departamento de I+D+l Fertinagro Biotech

Comparativa impactos ambientales por ha de diferentes productos.

Fuente :Fertinagro Biotech

La utilizacién de nuestros productos supone por ejemplo en
el caso del cereal, la disminucién del impacto ambiental en
cuanto a cambio climatico por hectarea de hasta 600 kg

CO2/ha.



Juan Carlos Lopez Adéan

Director Técnico
de SOHISCERT

Fuente: SOHISCERT
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Food

Version 7

Nueva version de la norma
de Seguridad Alimentaria

Tras un largo proceso de revision y elaboracion por
parte de todos los agentes implicados, este mes
de octubre del 2020 ha sido publicada, esta norma
es ahora mas clara y sus requisitos son ahora mas
descriptivos, y con una estructura de trabajo mas
intuitiva. Se ha hecho hincapié en evaluacién in
situ, con mayor tiempo para esta y menos para
requisitos meramente documentales. De hecho los
requisitos se han reducido en un 15 % respecto a
la anterior version.

Por otro lado la lista de verificacion se alinea ahora
acorde a los requisitos del GFSI, FSMA y las
regulaciones Europeas.

Los cambios mas relevantes estan en relacion con
ofrecer un mayor enfoque a la evaluacion in situ
sobre producto y procesos, lo que garantizara aun
mas la seguridad alimentaria y la calidad de los
productos obtenidos. Se han redefinido los
sistemas de puntuacién, con lo cual se pretende
conseguir resultados mas reales en las
evaluaciones realizadas. También se incorpora
como una obligatoriedad las auditorias no
anunciadas minimo una vez cada tres afios, para
todos los operadores certificados IFS. Todo esto
sera acompafilado con nuevas herramientas de
aprendizaje para apoyar tanto a las empresas
como a los Organismos de Certificacion. Como
novedad se incorpora la obligatoriedad del GLN
valido (numero de ubicacién global), obligatorio en
la Unién Europea y en el Reino Unido.

Fechas de interés respecto a la norma IFS Food
Version 7:

Octubre del 2020: Publicacién de la norma.

1 de marzo del 2021: Se pueden empezar a evaluar
conforme a la nueva norma en version 7.

1 de julio del 2021: En este momento todas las

evaluaciones de IFS Food que se realicen deberan ser
en version 7.
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2 IFS

Broker

Como ya se venia anunciando desde principios de este
afo, y debido a la situacion de pandemia por el
COVID19, IFS ha sacado por fin a la luz el "Protocolo para
auditorias en remoto IFS Broker V.3" el cual vio la luz este
pasado mes de septiembre de 2020. Para lo cual IFS ha
creado una guia completa sobre cémo realizar una
auditoria remota de IFS Broker para garantizar un
proceso de auditoria solido, mediante la aplicacion TICs
remotas para la evaluacion de los requisitos de IFS
Broker V3.

Ademas se ha establecido un curso on line obligatorio
para los auditores que quieran realizar este tipo de
auditorias. Este aprendizaje esta orientado a la practica y
proporciona a sus auditores ejemplos y herramientas
utiles, y de este modo garantizar que la auditoria remota
sea igual que la que se realiza in situ.

V 3- Protocolo
para auditorias
en remoto

El Organismo de certificacion previamente debe realizar una
evaluacion de riesgos respecto al uso de las TICs, y valorar
valorar la capacidad, tanto del Organismo como del auditado
de realizar la auditoria en remoto.

Respecto a las reglas aplicables a este tipo de auditorias se
pueden consultar en la norma en vigor IFS Broker V 3, de
junio del 2019, ya que las reglas generales de la norma
aplican tanto en la preparacion, realizacion como en el cierre
del informe de auditoria.

Sera una opcion voluntaria, dada la situacion actual y no
podra ser llevada a cabo en caso de pertenecer al programa
de auditorias no anunciadas. También se recomienda que sea
el mismo auditor que realizd la dUltima auditoria de
certificacion.

s

La certificacion de seguridad alimentaria de normas
reconocidas por GFS|I es s6lo una de las muchas
certificaciones que se les exigen a os participantes del
sector alimentario. En ocasiones las auditorias pueden
afectar a éareas similares, lo que supone una doble
revision de los mismos departamentos. Con las auditorias
combinadas es posible la reduccion de los costos de
certificacion y la disminucién del tiempo de auditoria.
SOHISCERT ofrece la posibilidad de realizar auditorias
combinadas para BRC, IFS y GLOBALG.A.P. Cadena de
Custodia.

El Médulo 10 de BRC — CoC ha sido desarrollado para
permitir a los productores y fabricantes de alimentos que
envasan productos frescos para identificar sus productos
como originarios de un productor o grupo de productores
certificado. La certificaciéon asegura que los productos
sean rastreables y segregados a lo largo de la cadena de
suministro.

Auditorias combinadas IFS/BRC y GLOBALGAP
Cadena de Custodia CoC V.6

En 2015, IFS y GLOBALG.A.P. acordaron un marco para
combinar la auditoria de IFS y GLOBALG.A.P. Cadena de
Custodia (CoC). En base a esta cooperacion, el auditor de
IFS, con capacitacion adicional en CoC, auditara el estandar
GLOBALG.A.P. CoC version 6 en una auditoria combinada
con la auditoria de IFS. Esta auditoria combinada de CoC-IFS
es aplicable a cualquier empresa certificada por IFS (por
ejemplo, en los estandares IFS Food - IFS Broker) que
manipulan y/o comercializan productos certificados bajo
GLOBALG.A.P. (por ejemplo, frutas, verduras, cultivos).

El auditor de IFS-BRC puede auditar el GLOBALG.A.P.
Estandar CoC version 6 como complemento de la auditoria
BRC Food/IFS Food/IFS Broker. La auditoria da lugar a la
emision de dos certificados separados.




Luis Moreno Pérez
Auditor - Técnico
de SOHISCERT

Con el objetivo de seguir manteniendo el reconocimiento
GFSI de la norma IFA Aseguramiento Integrado de Fincas
para el alcance de Frutas y Verduras se ha publicado a
fecha 15 de julio de 2020 la nueva version IFA v5.4-GFS.

Esta nueva version sera reconocida en un futuro frente a
la versién GFSI 2020 y reemplazara a la versiéon existente
IFA v5.3-GFS. Por el momento esta version IFA v5.4-GFS
no es de obligado cumplimiento, ya que esta a la espera
de obtener el reconocimiento de GFSI.

En resumen, existen 3 versiones paralelas de la norma
IFA Aseguramiento Integrado de Fincas:

« IFA v5.2: Continla siendo valida hasta que sea
sustituida por la vB. Los certificados emitidos bajo
esta versién con posterioridad al 21 de mayo de
2020 no son reconocidos por GFSI.

« IFA v5.3-GFS: Publicada en 2020 para adaptarse a
los nuevos requisitos de GFSI estara en vigor hasta
ser reemplazada durante el 2021 por la version IFA
v5.4-GFS.

API Galpagro

| LA CEHTIFICACI[]N EN PRODUCCION INTEGRADA.

PRODUCCION ECOLOGICA.
| GLOBAL GAP, ...

GLOBALG A 7 Sy

Fuente: SOHISCERT

. IFA v5.4-GFS: Sera se comparara con GFSI-v2020 vy, a
partir de ese momento, reemplazara a la version IFA v5.3-
GFS; sera reemplazado por IFA v6 en cuanto esta sea
publicada.

Se han producido modificaciones en los Reglamentos
Generales GR (partes |, Il y Ill), en la lista de verificacion de
QMS, en las Normas para Cultivos y en los mdédulos de la
lista de verificacion de Frutas y Verduras.

Los cambios realizados en la lista de verificacion de Frutas y
Verduras son:

. Introduccion de 15 nuevos requisitos mayores.
. 32 requisitos pasan de nivel menor a mayor.
. Se han anadido aclaraciones a un total de 12 requisitos.

. Se ha eliminado un requisito de mdédulo CB.




SEGURIDAD ALIMENTARIA

Fuente: La Abuela Carmen

La Abuela Carmen

apuesta por la calidad

Desde sus inicios, la empresa
andaluza del municipio de

Montalban (Cérdoba), ha mimado con
esmero su pasiéon por el cultivo
tradicional del ajo introduciendo un
fuerte matiz tecnolégico en el
procesamiento  del producto e
implantando protocolos de calidad. La
Abuela Carmen es tradicion, pero
también modernidad.

Carmen

La zona de cultivo esta integrada en el entorno de las
Sierras Subbéticas, Sierra Morena y el Valle del
Guadalquivir, donde el cultivo y el secado al sol de los
productos siguen respondiendo a técnicas tradicionales.
Sus instalaciones han evolucionado de la mano del mercado
y las nuevas tecnologias, donde apuestan por la innovacion
constante contando con una de las instalaciones mas
modernas del pais dedicadas a la produccion de IV gama
(vegetales minimamente procesados listos para el
Cconsumo).

M2 Carmen Vaquero, Gerente de Desarrollo Comercial de la
Abuela Carmen, responde a las siguientes preguntas:

¢Qué les impulsé a certificarse en las normas de IFS, BRC
en industria y de Globalgap y GRASP en vuestras fincas?

Nuestra empresa apostd por la calidad desde el inicio, por
lo tanto, siempre fue una autoexigencia obtener diferentes
certificaciones de vanguardia para nuestra industria como
son BRC e IFS, unido a que nuestros clientes tanto
nacionales como de otros paises, cada vez mas nos
demandan estas certificaciones.

T

En cuanto a las certificaciones GlobalG.A.P. y Grasp,
hace mas de una década que establecimos nuestras
producciones bajo dicha norma, garantizando asi que
nuestra materia prima se rige bajo niveles 6ptimos de
calidad, seguridad y proteccion ambiental.

¢Les ha sido muy complicado adaptar sus instalaciones
a normas de seguridad alimentaria como son IFS y BRC?

Tanto nuestro departamento de calidad como nuestros
asesores, han tenido y tienen que trabajar duro para
cumplir con todas las exigencias que conlleva estar
certificado bajo normas tan estrictas como IFS y BRC.
Tenemos que resaltar el buen hacer de los técnicos de
SOHISCERT que junto con nuestro equipo y asesores
hacen que el cumplimiento de dichas normas sea mas
llevadero.

¢Como ha evolucionado su negocio con la implantacién
de estas normas de calidad?

Cada dia somos mas exigentes en cuanto a calidad vy
seguridad alimentaria se refiere, tanto en nuestras
industrias como en nuestras producciones agricolas.
Estar certificado bajo estas normas mejora la imagen de
nuestra empresa y por tanto incrementa la confianza de
nuestros clientes y mejora el valor de nuestros productos
en el mercado.

De toda la gama de productos certificados, ¢Cuales son
los mas demandados por sus clientes?

Dentro de la gama de nuestros productos, los mas
demandados son nuestro ajo negro y el ajo fresco,
aunque también estamos notando una mayor demanda

de limén negro.




SOHISCERT obtiene la

autorizacion para certificar los

Vinos de la Tierra del Bajo Aragon

SOHISCERT en su
expansion ha obtenido la autorizacion
para certificar la IGP Vino de la Tierra
del Bajo Aragon.

proceso de

La mencion “Vino de la Tierra del Bajo
Aragén” surge el 15 de mayo de 1997
promovida por un grupo de bodegas
de la comarca, que crean la
“Asociacion Profesional de
Productores del Vino de la Tierra del
Bajo Aragon”.  El vifedo del Bajo
Aragbn se encuentra entre las
provincias de Teruel y Zaragoza, en los
valles fluviales de los rios Aguasvivas,
Martin, Regallo, Guadalope y
Matarrafa, que partiendo de las
estribaciones montafosas del Sistema
|[bérico, drenan la zona conocida como
Bajo Aragon, y desembocan en el
Ebro. Esta zona se encuentra por
tanto en la parte suroriental de la
Depresion del Ebro. Las tierras son
llanas o suavemente alomadas, con
una altitud que va de los 122 metros
de Caspe a los 325 de Alcafiz y a los
632 de Alcorisa. Posee unas
precipitaciones anuales medias de
menos de 400 mm.

Con fecha 3 de agosto de 2012, se
publica la Orden del Consejero de
Agricultura,  Ganaderia y  Medio
Ambiente, por la que se adapta la
normativa especifica del vino de la
tierra “Bajo Aragén” a la regulacion de
las indicaciones geogréaficas
protegidas de vinos contenida en el
Reglamento (CE) n.° 1234/2007 del
Consejo, en la cual se indican las
normas de produccion de esta
Indicacion Geografica Protegida.

Las variedades autorizadas para la
elaboracion del vino son:

BLANCAS: Chardonnay, garnacha
blanca y macabeo con una produccién
maxima admitida por hectarea de
15.000 kilos de uva.

TINTAS:
derechero o

Cabernet-sauvignon,
drechero  (variedad
autéctona de la zona), garnacha
tinta, mazuela, merlot, syrah vy
tempranillo  con una produccion
maxima admitida por hectarea de
13.500 kilos de uva.

Los vinos que se elaboran bajo la
mencion de la IGP Vino de la Tierra
“Bajo Aragdn” son:

Blancos: los vinos blancos son de
tonos amarillos paja, con matices y
brillos verdosos. En la boca son
agradables al paladar y pasan con
viveza, mostrando todo su volumen y

suntuosidad. Son ideales para
acompanar arroces, carnes y

pescadQos

Rosados: frescos, suaves, florales,
con un final afrutado en el paladar.
Presentan colores rosas brillantes
con matices violetas. Ideales para
carnes o0 pescados. Estan elaborados
en su mayoria con uvas garnacha.

Tintos: Elaborados con variedades de

uva autorizadas de las que se
obtienen unos tintos con intenso
aromas de frutos rojos, regaliz vy

buenas maderas, redondos en boca,
jugosos, largos y persistentes. Son
ideales para acompafar carnes rojas,
legumbres, etc.

S Indicacidn Geografica Protegida
Vino Bajo Aragon

Contralade por ia Aspciacidn de

raductores de la 1.G P Vine Bajo Aragdn

Fuente: SOHISCERT



D.O.P. VALTIENDAS
’” Vino a la Ribera del rio Durat6n

La Denominacion de Origen Protegida Valtiendas se ubica
en su totalidad en el norte de la provincia de Segovia,
agrupandose en torno a los paramos que bordean vy
batallan con las hoces del mitico rio Duraton.

SOHISCERT verifica, para cada campafa, las cantidades
que de cada tipo de vino amparado por la «DOP
Valtiendas» que puede ser expedido por cada bodega, de
acuerdo con las cantidades de uva elaborada, existencias
de campafas anteriores y adquisiciones de vinos o
mostos de otras bodegas inscritas.

El sistema de control y certificacién de los vinos
protegidos por la mencion «DOP Valtiendas» garantiza el
cumplimiento de lo establecido en el correspondiente
Reglamento y conlleva, al menos, los siguientes controles:

Controles en vifedo. Se realizan controles en lo relativo a
las caracteristicas de la uva, sanidad de la misma, la
vendimia, rendimientos, técnicas de cultivo, podas,
aclareos, riego y tratamientos realizados en las parcelas
viticolas.

Cuando el Organo de Control comprueba que la produccion
de uva de una parcela no se ajusta a lo establecido en este
reglamento, procede a la descalificacion de la totalidad de
la uva de dicha parcela.

Controles en Bodegas. Se realizan controles en lo relativo al
origen, cantidad y sanidad de la uva, mosto o vino
recepcionado, garantia de identificacion y trazabilidad de
partidas, almacenamiento, crianza y embotellado del vino,
gestion de contraetiquetas, expedicion, etiquetado vy
declaraciones viticolas obligatorias. Si se comprueba que
una determinada partida de uva no es apta para la
elaboracion de «Vino DOP Valtiendas», se procede a
descalificar el vino obtenido total o parcialmente de dichas
uvas.

Controles de Producto. Se verifica que todas las partidas de
vino elaboradas por las Bodegas inscritas hayan sido
analizadas fisico-quimica y organolépticamente.

1

ANALISIS ¥ CONTROL ALIMENTARIO
MEDIO AMBIENTE

Laboratorio Quimico-Microbiolégico, s.1.
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menade

Un proyecto vital que surge de la necesidad

[ MADE BY NAT

Bodegas Menade se fundd en el afo 2005, pero Alejandra,
Marco y Richard son la sexta generaciéon de una familia
dedicada al vino. Es un proyecto vital que surge de la
necesidad de volver a restaurar el equilibrio que la huella de
la inapropiada voluntad humana rompi6. Para ellos, el Unico
futuro es volver y respetar el origen.

La verdadera historia de la familia comenzé en 1820, cuando
los antepasados cultivaban la viha en diversas localidades
hoy adscritas a la D.O. Rueda. La elaboracion de los vinos se
realizaba en lo que hoy se ha bautizado como ‘Menade by
Secala’, una bodega subterranea excavada en la roca a
principios del Siglo XIX.

Entonces, La Seca contaba en su nucleo urbano con
numerosas bodegas, ahora derrumbadas por el paso del
tiempo y la imposibilidad de mantenerlas.

‘Menade by Secala’ conserva la arquitectura propia de sus
inicios, aunque con mejoras posteriores, un lugar perfecto
para que las barricas, tinas y las botellas histéricas reposen
en paz debido a las condiciones de temperatura y humedad
homogéneas durante todo el afho.

de volver a restaurar el equilibrio

Fuente: Bodegas Menade

Cada una de las generaciones de la familia comenzé a
elaborar sus vinos en este histérico lagar y cada una de
ellas tuvo una vision pionera en la zona para hacer vinos
de calidad; pero a principios del ano 2.000, los hermanos
Sanz decidieron iniciar su propio proyecto basado en el
respeto por la naturaleza y en la vuelta a la tradicion.
Alejandra en exportacion y comunicacion, Marco en
viticultura y Richard en enologia, quien nos responde a
las siguientes preguntas:

Conjugais la tradicion y la tecnologia para cuidar
vuestra produccién y conseguir asi un equilibrio
con el ecosistema, ¢a través de que procesos o
métodos lo conseguis? ¢Os ha supuesto mucho
esfuerzo?

Asi es, creemos firmemente en la evoluciéon y la
tecnologia y asi de esa manera poder avanzar sin pasar
por un camino de quimica sintetizada de tal manera que
estamos aplicando ozono en nuestros tratamientos vy
preparados con materias naturales para intentar
equilibrar 'y aportar nutrientes determinados con
cubiertas vegetales permanentes y para variables
pensadas y disefiadas a medida de las carencias.



También nos apoyamos en la ayuda animal con los
animales de nuestras granjas, ovejas, burros, patos,
ocas, etc. Mas que un esfuerzo es un pensamiento una
manera de entender que el Unico camino a seguir es el
del respeto maximo al medio ambiente. Y con
planificacién y un buen equipo todo es alcanzable. Duro
camino, pero muy placentero.

A pesar de que os basais en rescatar la viticultura
ancestral, estais aliados con la tecnologia a
través de la innovaciéon ¢Qué proyectos
innovadores habéis desarrollado?

Esta pregunta esta en parte contestada pero también
hemos desarrollado aperos a medida que estamos
creando al 50 % nuestra propia energia fotovoltaica,
creamos un sistema de arboles moéviles con
ecosistemas que nos ayudan para estudiar vy
contabilizar qué tipo de fauna e insectos somos
capaces de mover. Aparatos portatiles de creacion de
ozono, para tratamientos en cubas de tractor e
inyeccién en riego por goteo para mayor oxigenacion y
desinfeccién de suelo a nivel radicular. Tratamientos por
dron localizados y todo ello ahorrando muchas
toneladas de CO2, dentro de nuestro compromiso de
reduccién de emisiones.

¢Qué camino habéis trazado para obtener vinos
con tanta personalidad?

Creo que lo primero fue desarrollar un proyecto y luego
planificar los vinos en el vifedo y para ello trazar un plan
para seguir un objetivo. El resto realmente se trata de
dejar hacer, porque todas nuestras vendimias se realizan
sin sulfitos y todas nuestras fermentaciones se
desarrollan con levaduras espontaneas salvajes vy
autdctonas. El resto es una interpretacion de cada
afada para tomar decisiones. Y con un gran equipo
humano y una higiene correcta en bodega se consiguen
cosas con personalidad y calidad, que nos identifican.
No creemos en la palabra mejor, si en la realizacién de la
particularidad que marca una personalidad.

Toda vuestra producciéon esta certificada en
ecolégico, ¢Qué importancia tiene para vosotros
la certificacién?

Sinceramente no creemos que sea tanta a nivel
comercial como alguna empresa interprete necesario, si
a nivel personal de saber que las cosas se hacen y en
este caso es certificado por una entidad seria,
profesional y de larga trayectoria demostrada. Es decir,
es una seguridad para nosotros y para nuestros
consumidores.

“Dicen que la mujer del César aparte de serlo tiene
que parecerlo”.




SHC

Adaptacion al formato Online

En este afio, nadie pensaba que vivilamos una pandemia a nivel mundial, provocando que todo tipo de eventos,
actividades y desarrollo de numerosas actuaciones presenciales se tuvieran que anular. En 2020 SOHISCERT cumple su
20 aniversario y para ello habia preparado un plan de actividades muy ambicioso, pero la pandemia ha dado lugar a que
se tuvieran que suspender todos los acontecimientos presenciales, adaptando o desarrollando las actuaciones al formato

online.

Certificacion de la Produccion Agroalimentaria frente al COVID-19

Entre las actividades de colaboracion con la asociacién
Landaluz, se llevd a cabo un seminario online con el titulo
“Certificacion de la produccion agroalimentaria frente al COVID-
19”, durante el que se puso de manifiesto que la certificacion
agroalimentaria es una herramienta fundamental para garantizar
la calidad a clientes y consumidores, facilitando la diferenciacion
de los productos y el desarrollo comercial en los mercados.

Durante las intervenciones, la responsable comercial en
Andalucia, Maria Fernandez Jodar acompafiada de Eduardo
Arnaud Séanchez-Mariscal, abordaron también el valor de la
certificacion en el ambito de la produccion ecoldgica y la
seguridad alimentaria, analizando ademas los criterios a tener en
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iInsumos UNE para
Produccion Ecologica

Con objeto de seguir avanzando en SOHISCERT, tras adaptar la
certificacion de Insumos a las normas UNE, se han organizado
dos webinars. El primero dirigido a operadores, donde
Francisco Javier Carmona, director del departamento de
insumos de SOHISCERT, explicé de forma practica el nuevo
cuestionario y los aspectos clave sobre las instalaciones,
medidas de limpieza, trazabilidad, proveedores y fichas técnicas
de los productos.

En segundo lugar, el webinar organizado el pasado 6 de
octubre en colaboracion con la consultora SINERGIS, con gran
éxito de participacion y mas de 250 inscritos.

Ademas de los organizadores, la jornada conté con la
participacién de la Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca
y Desarrollo Sostenible de Andalucia, la Asociacion Comercial
Espafiola de Fertilizantes — ACEFER, la Asociacion Espafiola de
Fabricantes de Agronutrientes — AEFA y la empresa MealFood
Europe, que ya cuenta con la certificacion en base a la norma
UNE 142500:2017 Insumos utilizables en la produccién vegetal
ecologica para fertilizantes, enmiendas y sustratos de cultivo.




ACTIVIDADES

Estrategias de'lnnovacion para la Olivicultura

SOHISCERT organizé el 21 de mayo con la colaboracion
de Robert BOSCH Espafia, un webinar donde se . ESTRATEGIAS DE INNOVACION
presentaron las alternativas de modernizacion para la PARA LA OLIVICULTURA

olivicultura, centrados especialmente en el olivar ecologico,
el manejo eficiente del suelo y la eficiencia en el riego. WEBINAR

Partiendo de la situacion del olivar a nivel internacional, se i 0

dieron a conocer como se pueden mejorar los ingresos a
través de un manejo eficiente y profesional, aplicando _ =, 5N anuar
estrategias que potencien la optimizacion de la olivicultura, s i
enfocado de forma principal a la explotacion tradicional y la
produccion ecologica.

De forma practica, con la implantacién de tecnologia
basada en sensores para la eficiencia y mejora en el riego,
que la compania Bosch ha desarrollado en Espafa en ‘/.'_'_.

colaboracion con el CSIC-IRNAS, se presentd también la (EU) BOSCH
solucion Smart Irrigation, especialmente dirigida al cultivo SOHISCERT Innovacion para tu vida
del olivar.

Produccion Ecologica; Diferenciacion y.
Desarrollo Agroalimentario en Castilla y LLeon

SOHISCERT vy la Consultora Desarrollo y Asesoramiento
Agronémico (DEAGRO), organizaron el webinar: Produccion
WEBINAR Ecoldgica, Diferenciacion y Desarrollo Agroalimentario en

PRODUCC'GN ECO LéGlCA, Castilla y Leén, que se celebro el jueves 28 de Mayo a través
- de la aplicacion Zoom.
DIFERENCIACION
Y D ESARRO |_ Lo La produccion ecoldgica esta en constante y fuerte expansion.
A nivel nacional, la comunidad de Castilla y Ledn esta
AGROALIM ENTARI,O demostrando su gran potencial, con un crecimiento en 2019 del
EN CASTILLA Y LEON

18% en superficie y un 22% en cuanto a operadores
certificados.

En relacion con la actividad de elaboracion y transformacion,
Castilla y Ledn crecio casi un 16% en el ultimo afio, impulsada
principalmente por el sector de las bodegas.

Angel hvvizga Joke Luis Dinz Fernansar Manwel Farmandar Caldesén
rar Cemertial de SOHISCERT

Directar téc Area de Colidad Almeniors def ITACHL

La sesion fue una oportunidad para conocer la situacion de
crecimiento del sector de la produccion ecoldgica en Castilla y
Leon.

Analizamos también, cémo la Produccion Ecolégica y las
Indicaciones de Calidad son herramientas que facilitan la
diferenciacion en los mercados a Productores e Industrias
Agroalimentarias, poniendo ademas el foco en el sector del
vino, contando para ello con profesionales en representaciéon de

Bodegas Marqués de Riscal y Bodegas Menade.




Principales Cambios
en GLOBALG. A .P. V.5.3

Con motivo de la publicacién de la nueva version 5.3 de
GlobalG.A.P., el pasado 21 de mayo SOHISCERT organizé un
Webinar en el que se presentaron los principales cambios
derivados de esta actualizacién, siendo obligatorio su
cumplimiento para todos los operadores certificados desde el
21 de mayo de 2020.

En esta versiéon no ha habido grandes cambios, pero incluye
varias actualizaciones y modificaciones que son necesarias
conocer, especialmente los cambios que afectan a las reglas
de Cultivos y las Regulaciones Generales.

Los asistentes tuvieron la oportunidad de conocer la
interpretacion de los requisitos, como por ejemplo para las
inspecciones y el muestreo de los miembros de grupos de
productores, productos de alto riesgo o la gestion del sistema
de calidad y las revisiones por la direccion.

-_ Prmmpales cambios
¥ en GLOBALGCAP/V 5.3

Maria Fernandez |6dar
Responsable Comercial de
SOHISCERT - Andalucia

Soluciones para una nueva agricultura
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Desarrollando una nueva agricultura ecoldgica, rentable y de alta calidad
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ACTIVIDADES

Prototyping Export

El pasado martes 14 de julio, SOHISCERT formé del grupo
de expertos vinculados a la exportacion, la certificacion de
productos y el desarrollo empresarial para inspeccionar y
validar el Sistema de Internacionalizacién de Pymes
Artesanas Agroalimentarias de la Eurorregion Algarve-
Alentejo-Andalucia. Se trata del primer focus group del
proyecto Prototyping Export, que estan desarrollando
entidades andaluzas y portuguesas con el objetivo de
aumentar el volumen de exportacion de las pymes agrarias
andaluzas y portuguesas.

El grupo de expertos estuvo configurado por Juan Cruzado
Cantau, Director de Consultoria y Red de Andalucia de
Extenda, Agencia Andaluza de Promocion Exterior; José
Maria Vega Pésaro, Técnico de Internacionalizacion de la
Camara de Comercio de Sevilla; Miguel Guardiola Villamarin,
Director de Relaciones Internacionales de la Confederaciéon
de Empresarios de Andalucia (CEA); y José Luis Garcia
Melgarejo, Director de Expansion de SOHISCERT; ademas
de representantes de las entidades socias.

Entre otras materias, se revisaron y validaron el Sistema

propuesto para la Internacionalizacion de las pymes
artesanas agroalimentarias, y aspectos concretos como la
propuesta inicial de una veintena de ciudades-destino,
incluyendo algunas como Roma (ltalia), Paris (Francia),
Bruselas (Bélgica), Viena (Austria), Berlin, Frankfurt
(Alemania), Cophenague (Dinamarca) o Malmo (Suecia). Y
la propuesta inicial de productos a exportar, que incluyen
vino, AOVE, cerveza artesana, aceituna de mesa,
conservas vegetales y frutos secos, entre otros,
recibiendo valoraciones muy positivas.

Los servicios de certificacion de SOHISCERT
en el lll Congreso Agroalimentario de Andalucia

Sr. D. José Luis Melgarejo
Director de Expansicn de SOHISCERT

S Mok B 4

La certificacion de la produccion ecoldgica, la seguridad
alimentaria y el nuevo servicio AgroCovid han estado
presentes en el evento organizado por Landaluz, la
Asociacion Empresarial Alimentos de Andalucia.

Con el patrocinio de SOHISCERT, CESCE y KPMG, el lll
Congreso Agroalimentario de Andalucia fue inaugurado por
el presidente de la Junta de Andalucia, Juan Manuel Moreno
Bonilla y el presidente de la asociacion, Alvaro Guillén
Benjumea.

El Congreso desarrollado en la segunda semana de
septiembre, estuvo centrado en la sostenibilidad de las
empresas agroalimentarias, con intervenciones
representativas de diferentes operadores de la cadena
agroalimentaria, produccion, industria, distribucion vy
hosteleria. Entre las conclusiones de los participantes
destacar la capacidad de poner en valor la innovacion
para hacer mas sostenibles a las empresas
agroalimentarias, asi como un mayor esfuerzo para
comunicar y poner en valor este tipo de iniciativas de cara
a los mercados y los consumidores.

Por parte de SOHISCERT, asistieron Eduardo Merello,
director general, Maria Fernandez, responsable comercial
en Andalucia y José Luis Garcia, director de expansion de
la entidad que intervino en el acto de clausura,
refiriendose al acuerdo de colaboracion firmado con
Landaluz para reforzar a las empresas asociadas en su
estrategia de diferenciacién, con un servicio integral y
especializado, destacando la labor innovadora en
produccion ecoldgica, el amplio surtido de certificaciones
en seguridad alimentaria, multiples indicaciones de
calidad, y la puesta en marcha del protocolo

agroalimentario frente al Covid-19.
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WWW.SOHISCERT.COM

955 868 051

sohiscert@sohiscert.com

Finca La Canada. Ctra Sevilla - Utrera,
SEV”.'.A Km 20,8. 41710 - Utrera (Sevilla).

Paseo Recaredo, 1, planta -2
TOLEDO (edificio FEDETO), 45002 — Toledo.

C|UDAD C/ Amargura, 2 - Bajo.
REAL 13630 - Socuéllamos (Ciudad Real).

JAE’N C/ Picasso, 14 - Bajo lzquierda.
23400 - Ubeda (Jaén).

Pargue Cientifico - Tecnoldgico (PITA).

ALMERlIA Av. de la Innovacion, 15.

Médulo 43 del Area B. 04160 - Almeria.




